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Ogtoszenie nr 510167658-N-2020 z dnia 04-09-2020 r.

Przedszkole Nr 5 "Pod Grzybkiem": Swiadczenie ustug zbiorowego zywienia - cateringu dla dzieci
w Przedszkolu nr 5 ,Pod Grzybkiem” w Rawiczu

OGLOSZENIE O UDZIELENIU ZAMOWIENIA - Ustugi

Zamieszczanie ogloszenia:
obowigzkowe

Ogtoszenie dotyczy:
zamdwienia publicznego

Zamowienie dotyczy projektu lub programu wspétfinansowanego ze srodkéw Unii Europejskiej
nie

Zamdwienie bylo przedmiotem ogtoszenia w Biuletynie Zamoéwien Publicznych:
tak
Numer ogtoszenia: 574006-N-2020

Ogtoszenie o zmianie ogtoszenia zostato zamieszczone w Biuletynie Zamdwien Publicznych:
nie

SEKCJA I: ZAMAWIAJACY

I. 1) NAZWA I ADRES:
Przedszkole Nr 5 "Pod Grzybkiem", Krajowy numer identyfikacyjny 41142182900000, ul. Sarnowska 9 A, 63-900 Rawicz, woj. wielkopolskie,
panstwo Polska, tel. 655 453 405, e-mail przedszkole5@rawicz.eu, faks 655 453 405.
Adres strony internetowej (url): https://przedszkoleSrawicz.stronyzklasa.pl
1.2) RODZAJ ZAMAWIAJACEGO:
Inny: Przedszkole

SEKCJA II: PRZEDMIOT ZAMOWIENIA

I1.1) Nazwa nad dwieniu przez iajacego:
Swiadczenie ustug zbiorowego zywienia - cateringu dla dzieci w Przedszkolu nr 5 ,Pod Grzybkiem” w Rawiczu

Numer referencyjny (jeZeli dotyczy):
P-5.261.1.2020

I1.2) Rodzaj zaméwienia:
Ustugi

I1.3) Krotki opis przedmiotu zamowienia (wie/kosc, zakres, rodzaj i ilosc dostaw, ustug lub robot budowlanych lub okreslenie

zapotrzebowania i wymagari ) a w przypadku partnerstwa innowacyjnego - okreslenie zapotrzebowania na innowacyjny produkt,

ustuge lub roboty budowlane:
Przedmiotem zamowienia jest $wiadczenie ustug cateringowych, tzn. ustug przygotowania i dostarczania obiadéw dla dzieci przedszkolnych.
Wykonawca bedzie dostarczat positki dobrej jakosci zgodne z powszechnie obowigzujacymi przepisami i normami dotyczacymi zywnosci, w
szczegdlnosci zgodnie z postanowieniami ustawy z dnia 25 sierpnia 2006r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (tj. Dz. U. z 2019, poz. 1252
ze zm.), normami zywieniowymi wg Instytutu Zywienia i Zywnosci, jak réwniez przepisami prawa w zakresie higieny zywienia norm HCCAP.
Szacunkowa ilo$¢ positkdw: - dla 150 dzieci — dwudaniowy obiad — 12 750 sztuk positkdw; Okres i sposob $wiadczenia ustugi: 85 dni dla 150
dzieci — dwudaniowy obiad; z zastrzezeniem, ze zapisanie 25 dzieci (w grupie pigciogodzinnej) na obiad uzaleznione bedzie od decyzji rodzica
/ opiekuna dziecka. Warto$¢ kaloryczna positkow: 950 - 1050 kcal. Ustugi beda $wiadczone we wszystkie dni pracy Przedszkola nr 5 w
Rawiczu (adres: ul. Sarnowska 9A, 63- 900 Rawicz). O dniach pracy Przedszkola Wykonawca zostanie poinformowany przez Zamawiajgcego,
w dniu zawarcia umowy. Wskazana liczba positkdw jest iloscig szacunkowa przygotowang na potrzeby postepowania o udzielenie zaméwienia
publicznego, stanowigca zarazem warto$¢ maksymalng zamowienia, ktora nie moze zosta¢ przekroczona. Faktyczna i ostateczna wielko$¢
zamdwienia, za ktorg nastapi ptatnos¢, uzalezniona bedzie od rzeczywistej liczby zamdwionych oraz dostarczonych positkdw. Nie moze ona
jednak przekroczy¢ ww. wartosci maksymalnych. Z uwagi na powyzsze, Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwos¢ niewykorzystania w petni
liczby positkéw bedacych przedmiotem zamdwienia. Ilos¢ positkéw bedzie uzalezniona od decyzji rodzicéw (25 dzieci w grupie
pieciogodzinnej) oraz od frekwencji dzieci - zapotrzebowanie na dany dzien obiad - sktadane bedzie telefonicznie do godz. 9:00, przez osobe
wyznaczong przez Dyrektora Przedszkola. W przypadku znacznych zmian w iloéci dostarczanych obiadéw (spowodowane np. wycieczka,
wzrostem zachorowalnosci, pandemia, epidemia, inng sytuacja kryzysowa, w okresie przerw $wiatecznych, ferii zimowych, innych dni wolnych
od nauki), Wykonawca zostanie powiadomiony z jednodniowym wyprzedzeniem. Zamawiajacy nie ponosi odpowiedzialnosci za zmniejszenie
liczby positkéw. 2. Zawarto$¢ jadtospisu Produkty w dziennym jadtospisie musza by¢ zgodne z Rozporzadzeniem Ministra Zdrowia z dnia 26
lipca 2016 roku w sprawie grup $rodkéw spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i miodziezy w jednostkach systemu o$wiaty
oraz wymagan, jakie muszg spetniac srodki spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych jednostkach (Dz.
U. z 2016 roku, poz. 1154 ze zm.) oraz musi obejmowac: 1) obiad dwudaniowy: - zupa, - drugie danie (danie miesne/rybne, pétmiesne — 3
razy w tygodniu lub jarskie — 2 razy w tygodniu), - suréwka/ warzywa na ciepto, - kompot (3 razy w tygodniu) lub sok i woda mineralna (2
razy w tygodniu). Napoje muszg by¢ stodzone cukrem w ilosci nieprzekraczajacej 10 g cukréw w 250 ml produktu gotowego do spozycia. Do
smazenia nalezy uzywac oleju rafinowanego o zawartosci kwaséw jednonienasyconych powyzej 50% i zawartosci kwasdw wielonienasyconych
ponizej 40%. Zupy, sosy nalezy sporzadzac z naturalnych sktadnikéw bez uzycia koncentratéw spozywczych z wytgczeniem koncentratow z
naturalnych sktadnikéw. 3. Wymagania dotyczace jakosci i temperatury positkdw: Positki muszg by¢ urozmaicone, na bazie produktow
najwyzszej jakosci, zgodnych ze standardami HACCP. Positki muszg spetni¢ wymogi zywienia zalecane przez Instytut Matki i Dziecka dla dzieci
w wieku przedszkolnym. Wykonawca najpdzniej na 7 dni roboczych przed rozpoczeciem kazdego kolejnego okresu $wiadczenia ustug ustali i
przedstawi do zatwierdzenia Dyrektorowi Przedszkola nr 5 w Rawiczu propozycje jadtospisu na okres kolejnych 10 dni. Zamawiajacy ma
prawo wnie$¢ zastrzezenia do jadtospisu i wnosic¢ o jego zmiane. Obiady winny mie¢ przynajmniej nastepujacg gramature: zupa 200 ml,
ziemniaki, kasze, makarony 100 g, mieso, ryba 60 g, nalesniki, placki ziemniaczane, pierogi, racuchy 150 g, kompot, sok, napdj 150 ml.
Temperatura dan goragcych w momencie przekazywania dzieciom winna wynosi¢: zupa +75°C (+/-3°C), drugie danie + 65°C (+/-3°C) .
Drugie danie moga réwniez stanowi¢ kopytka, makaron z sosem, twarogiem, gotabki, pierogi z réznym nadzieniem oraz nalesniki z réznym
nadzieniem . Dania stodkie nalezy potgczyc¢ z delikatng zupa. Zupa powinna by¢ przyrzadzona na wywarze jarskim lub miesnym. Nie
dopuszcza sie podawania dan typu fast food, np. hamburgery, zapiekanki, frytki, hot dogi. Dodatkowo Zamawiajacy zastrzega sobie prawo
zmiany zakresu ustugi, tj. zmiany zaréwno skfadu, jak i rodzaju positkéw przygotowywanych / dostarczanych w dany dzien, o czym
poinformuje Wykonawce z wyprzedzeniem 2 dni roboczych. 4. Godziny dostarczania positkéw i odbioru termoséw, odpadéw oraz warunki
przygotowywania i przewozu zywnosci. Positki beda przywozone, a nastepnie odbierane przez wykonawce z zachowaniem cyklu 3-
godzinnego: 1) godzina 11.00 - dostawa obiadu do przedszkola, 2) godzina 14.00 - odbidr termosdéw, odpadéw pokonsumpcyjnych.
Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwos¢ zmiany godzin dostarczania / podawania positkdw. Positki nalezy dostarczac na wtasny koszt w
specjalistycznych termosach gwarantujacych utrzymanie odpowiedniej temperatury oraz jakosci przewozonych potraw. Koszty dowozu
positkéw obcigzajg Wykonawce. Positki gorgce, w zaleznosci od potrzeb, podawane w sposdb zapewniajacy zachowanie ich wtasciwosci oraz
odpowiedniej temperatury w zalezno$ci od rodzaju dostarczanego positku. Wykonawca dba o wiasciwy stan dostarczania positkdéw (positki
gorace [wg wyznaczonych temperatur], $wieze, smaczne i estetyczne) oraz wtasciwie dobrane do wieku dzieci. Po zakonczeniu pory
wydawania positkéw Wykonawca odbierze odpady pokonsumpcyjne z zastrzezeniem, ze czas przechowywania odpadéw u Zamawiajacego nie
moze by¢ dhuzszy niz 4 godziny. Wykonawca jest wytwdrcg odpadéw powstatych przy realizacji przedmiotowego zamdwienia publicznego i
ponosi tym samym petng odpowiedzialno$¢ za gospodarowanie tymi odpadami oraz koszty z tym zwigzane zgodnie z ustawg o odpadach (tj.
Dz. U. z 2019 r. poz. 1843 ze zm.). Wykonawca jest zobowigzany kazdorazowo przedstawi¢ dokumentacje z obliczong liczbg dostarczonych
positkéw, w celu potwierdzenia przez Zamawiajacego. Potwierdzony wykaz liczby dostarczonych positkéw, bedzie zatacznikiem do faktury i
podstawg do obliczenia naleznoéci. Swiadczenie ustug zywieniowych powinno by¢ zgodne z ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o
bezpieczenstwie zywnosci i Zywienia oraz zaleceniami Gtdwnego Inspektora Sanitarnego i Instytutu Zywnosci i Zywienia w sprawie norm
wyzywienia i Zywienia, jakie obowigzujg w zaktadach zywienia zbiorowego oraz jakosci zdrowotnej zywnosci z uwzglednieniem zalecen
dotyczacych: - wyposazenia (stanu technicznego i sanitarnego pomieszczen i urzadzen) - personelu (kwalifikacje i niezbedne badania
lekarskie) - cyklu produkcyjnego i jego poszczegdinych etapéw (przestrzegania zasad sanitarno - higienicznych na kazdym etapie: produkcji
positkéw, wydawania positkdw, sktadania i magazynowania produktéw, przewozu positkdw) - w zakresie jakosci ustug (w sposob
gwarantujacy jakos$¢ positkéw zgodng z zalecanymi normami dotyczacymi zawartosci sktadnikéw pokarmowych zapewniajgcych réznorodno$c¢
diety, wtasciwy stan dostarczania positkdw - positki gorgce, [wg wyznaczonych temperatur], Swieze, smaczne i estetyczne). Wykonawca jest
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odpowiedzialny wobec Zamawiajgcego za przestrzeganie przez osoby wykonujace w jego imieniu zamdwienie, aby w petnym zakresie
stosowaty obowigzujace przepisy BHP, p. poz. i higieniczno - sanitarnych. Odpowiada on za ich dziatania oraz za dziatania wtasne oraz ponosi
odpowiedzialno$¢ prawna i materialng wobec 0sdb trzecich za naruszenie ww. przepiséw oraz w zakresie wykonywanej ustugi (jakosci
produktéw i przygotowania positkéw, ich zgodnosci z obowigzujacymi normami oraz wymagan higieniczno - sanitarnych i porzadkowych).
Wykonawca jest zobowigzany u siebie pozostawiac prébki do badan Sanepidu. W przypadku awarii lub innych nieprzewidzianych zdarzen
Wykonawca jest zobowigzany zapewnic¢ positki o nie gorszej jakosci na swdj koszt z innych zrédet. Zamawiajacy zastrzega prawo
dokonywania kontroli w trakcie przygotowania positkéw w miejscu ich produkcji wskazanym przez Wykonawce. Za uchybienia ujawnione w
trakcie kontroli np. Sanepidu wynikajace ze $wiadczonej przez Wykonawce ustugi, ktorej nastepstwem beda m. in. mandaty, kary odpowiada
Wykonawca. Do realizacji zamdwienia Wykonawca powinien dysponowac kuchnig (miejscem) do produkcji positkéw oraz odpowiednimi
$rodkami transportu zatwierdzonymi decyzjg wiasciwego panstwowego powiatowego inspektora sanitarnego na podstawie przepisow ustawy
z dnia 25.08.2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (tj. Dz. U. z 2019, poz. 1252 ze zm.). W przypadku zastrzezen, co do jakosci
positkéw Zamawiajacy moze poddac je badaniu laboratoryjnemu. W przypadku potwierdzenia w laboratorium nieprawidtowosci Wykonawca
bedzie obcigzony kosztami takiego badania. Jezeli badania zostang zlecone a nieprawidtowosci nie beda potwierdzone wéwczas koszty ponosi
Zamawiajacy. Rozliczenie za wykonany przedmiot zamdwienia nastapi na podstawie rzeczywistego wykonania przedmiotu umowy, razy w
miesigcu na podstawie faktur VAT wystawionych przez wykonawce. Ceny jednostkowe zaoferowane przez Wykonawce w ofercie przetargowej
sg ryczattowymi cenami jednostkowymi i nie ulegna zmianie przez caty okres obowigzywania umowy. W cenie oferty nalezy uwzglednié¢ koszt
positkéw standardowych i dietetycznych w razie koniecznosci. Wykonawca oéwiadcza, ze posiada petne uprawnienia potrzebne do
$wiadczenia ustugi wydane przez Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego. 5. Wymagania Zamawiajacego dotyczace zatrudnienia
przez Wykonawce lub Podwykonawce 0sdb na podstawie Umowy o prace (art. 29 ust. 3a). Zamawiajacy stosownie do art. 29 ust. 3a ustawy
Pzp, wymaga zatrudnienia przez Wykonawce lub podwykonawce na podstawie umowy o prace osob wykonujacych wskazane przez
Zamawiajacego czynnosci w zakresie realizacji przedmiotu zamdwienia, ktorych wykonanie polega na wykonywaniu pracy w sposob okreslony
w art. 22 § 1 ustawy z dnia 26 czerwca 1974 r. - Kodeks pracy, tj.: - czynnosci wykonywane przez kierowce dowozacego positki do
przedszkola, - czynnosci wykonywane przez osoby przygotowujace positki. 1) W trakcie realizacji zaméwienia na kazde wezwanie
Zamawiajacego w wyznaczonym w tym wezwaniu terminie Wykonawca przedtozy Zamawiajgcemu, w celu potwierdzenia spetnienia wymogu
zatrudnienia na podstawie umowy o prace przez wykonawce lub Podwykonawce osob wykonujacych wyzej wskazane czynnosci w trakcie
realizacji zamdwienia, o$wiadczenie Wykonawcy lub Podwykonawcy o zatrudnieniu na podstawie umowy o prace osob wykonujacych
czynnosci, ktdrych dotyczy wezwanie Zamawiajacego. Oswiadczenie to powinno zawiera¢ w szczegdlnosci: doktadne okreSlenie podmiotu
sktadajacego oSwiadczenie, date ztozenia o$wiadczenia, imie i nazwisko zatrudnionego pracownika/pracownikéw (wskazanie, ze objete
wezwaniem czynno$ci wykonujg osoby zatrudnione na podstawie umowy o prace wraz ze wskazaniem liczby tych osob) date zawarcia umowy
0 prace, rodzaju umowy o prace oraz zakres obowigzkow pracownika/pracownikéw oraz podpis osoby uprawnionej do ztozenia o$wiadczenia
w imieniu Wykonawcy lub Podwykonawcy 2) Z tytutu niespetnienia przez Wykonawce lub Podwykonawce wymogu zatrudnienia na podstawie
umowy o prace 0s6b wykonujacych wskazane wyzej czynno$ci zamawiajacy przewiduje sankcje w postaci obowigzku zaptaty przez
Wykonawce kary umownej w wysokosci okreslonej w umowie. Nieztozenie przez Wykonawce w wyznaczonym przez Zamawiajgcego terminie
Zzadanych przez Zamawiajacego dowoddw w celu potwierdzenia spetnienia przez Wykonawce lub Podwykonawce wymogu zatrudnienia na
podstawie umowy o prace traktowane bedzie jako niespetnienie przez Wykonawce lub Podwykonawce wymogu zatrudnienia na podstawie
umowy o prace 0sob wykonujacych wskazane wyzej czynnosci. 3) Zamawiajacy w przypadku uzasadnionych watpliwosci uprawniony jest do
wykonywania czynnosci kontrolnych wobec Wykonawcy odnosnie spetniania przez Wykonawce lub Podwykonawce wymogu zatrudnienia na
podstawie umowy o prace 0s6b wykonujacych wskazane wyzej czynnosci. Zamawiajacy uprawniony jest w szczegdlnosci do: a) zadania
o$wiadczen i dokumentéw w zakresie potwierdzenia spetniania ww. wymogoéw i dokonywania ich oceny, b) zadania wyjasnien w przypadku
watpliwosci w zakresie potwierdzenia spetnienia ww. wymogow, c) przeprowadzania kontroli na miejscu wykonywania $wiadczenia. 4) W
przypadku uzasadnionych watpliwosci co do spetnienia wymogu zatrudnienia na podstawie umowy o prace osdb wskazane wyzej czynnosci
przez Wykonawce lub Podwykonawce, Zamawiajacy moze zwrdcic sie o przeprowadzenie kontroli przez Panstwowg Inspekcje Pracy lub
wezwaé Wykonawce do przedtuzenia: a) poswiadczonej za zgodnos$¢ z oryginatem odpowiednio przez Wykonawce lub Podwykonawce kopii
umowy/umow o prace os6b wykonujacych w trakcie realizacji zaméwienia czynnosci, ktorych dotyczy ww. os$wiadczenie Wykonawcy lub
Podwykonawcy (wraz z dokumentem regulujagcym zakres obowigzkéw, jesli zostat sporzadzony). Kopia umowy/uméw powinna zostaé
zanonimizowana w sposob zapewniajacy ochrone danych osobowych pracownikdw, zgodnie z przepisami ustawy z dnia 10 maja 2018 r. o
ochronie danych osobowych (tj. w szczegdlnosci bez adreséw, nr PESEL pracownikéw; b) zaswiadczenia wasciwego oddziatu ZUS,
pot\NlerdzaJacego optacanie przez Wykonawce lub Podwykonawce sktadek na ubezpieczenie spoteczne i zdrowotne z tytutu zatrudnienia na
podstawie uméw o prace za ostatni okres rozliczeniowy; c) po$wiadczonej za zgodnos¢ z oryginatem odpowiednio przez Wykonawce lub
Podwykonawce kopie dowodu potwierdzajacego zgtoszenie pracownika przez pracodawce do ubezpieczen, zanonimizowang w sposéb
zapewniajacy ochrone danych osobowych oraz Rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w
sprawie ochrony osob fizycznych w zwigzku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przeptywu takich danych oraz
uchylenia dyrektywy 95/46/WE. Przy czym ujete w ww. dokumentach informacje takie jak: imig i nazwisko zatrudnionego pracownika, data
zawarcia umowy o prace oraz zakres obowigzkéw pracownika powinny by¢ mozliwe do zidentyfikowania.

I1.4) Informacja o cze$ciach zamdwienia:

Zamodwienie bylo podzielone na czesci:
nie

I1.5) Gtéwny Kod CPV: 55321000-6

Dodatkowe kody CPV: 55520000-1

SEKCJA III: PROCEDURA

IIL.1) TRYB UDZIELENIA ZAMOWIENIA
Przetarg nieograniczony

II1.2) Ogtoszenie dotyczy zakonczenia dynamicznego systemu zakupow
nie

II1.3) Informacje dodatkowe:

SEKCJA IV: UDZIELENIE ZAMOWIENIA

IV.1) DATA UDZIELENIA ZAMOWIENIA: 31/08/2020
1V.2) Catkowita warto$¢ zamdéwienia
Wartos¢ bez VAT 54305.56
Waluta PLN
IV.3) INFORMACJIE O OFERTACH
Liczba otrzymanych ofert: 1
w tym:
liczba otrzymanych ofert od matych i érednich przedsiebiorstw: 1
liczba otrzymanych ofert od wykonawcdw z innych panstw cztonkowskich Unii Europejskiej: 0
liczba otrzymanych ofert od wykonawcdw z panstw niebedacych cztonkami Unii Europejskiej: 0
liczba ofert otrzymanych drogg elektroniczng: 0
IV.4) LICZBA ODRZUCONYCH OFERT: 0
IV.5) NAZWA I ADRES WYKONAWCY, KTOREMU UDZIELONO ZAMOWIENIA
Zamowienie zostato udzielone wykonawcom wspdlnie ubiegajacym sie o udzielenie:
nie

Nazwa wykonawcy: Restauracja ,Extra Blat” Maciej Wroblewski
Email wykonawcy: extrablat@wp.pl

Adres pocztowy: ul. Szkolna 3

Kod pocztowy: 63-900

Miejscowos¢: Rawicz

Kraj/woj.: wielkopolskie

Wykonawca jest matym/$rednim przedsiebiorca:

@tkonawca pochodzi z innego panstwa cztonkowskiego Unii Europejskiej:

\?\??/konawca pochodzi z innego panstwa nie bedacego cztonkiem Unii Europejskiej:
Iv.g;eIN_FORMACJA 0 CENIE WYBRANEJ OFERTY/ WARTOSCI ZAWARTEJ UMOWY ORAZ O OFERTACH Z NAJNIZSZA I
NAJWYZSZA CENA/KOSZTEM
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Cena wybranej oferty/wartos¢ umowy 65025.00

Oferta z najnizszg cena/kosztem 65025.00

Oferta z najwyzsza cena/kosztem 65025.00

Waluta: PLN
IV.7) Informacje na temat podwykonawstwa

Wykonawca przewiduje powierzenie wykonania czesci zaméwienia podwykonawcy/podwykonawcom

nie

Wartos$¢ lub procentowa cze$¢ zamdwienia, jaka zostanie powierzona podwykonawcy lub podwykonawcom:
1V.8) Informacje dodatkowe:

1V.9) UZASADNIENIE UDZIELENIA ZAMOWIENIA W TRYBIE NEGOCJACJI BEZ OGLOSZENIA, ZAMOWIENIA Z WOLNEJ REKI
ALBO ZAPYTANIA O CENE

1V.9.1) Podstawa prawna
Postepowanie prowadzone jest w trybie na podstawie art. ustawy Pzp.
1V.9.2) Uzasadnienie wyboru trybu
Nalezy poda¢ uzasadnienie faktyczne i prawne wyboru trybu oraz wyjasni¢, dlaczego udzielenie zaméwienia jest zgodne z przepisami.
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